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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Abschlussmodul (Bachelorarbeit Ernahrungswissenschaften)

|dentifikationsnummer :
AGE.08266.01

Lernziee:
- Nach Abschluss der Bachelorarbeit wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- kleinere wissenschaftliche Fragestellungen selbstandig bearbeiten zu kdnnen
- eine wissenschaftliche Arbeit strukturell und logisch gliedern zu konnen

- Instrumente und Methoden fir das Erstellen theoretischer und experimenteller
wissenschaftlicher Arbeiten anwenden zu kénnen

Inhalte:
- Wissenschaftliche Ausarbeitung auf einem Gebiet der Erndhrungswissenschaften

Verantwortlichkeiten (Stand 18.07.2023):

Fakultat Institut Verantwortliche/r
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Studiengangverantwortliche Prof. Dr.
Il Erndhrungswissenschaften Gabriele Stangl

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 28.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 6. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version 2023

Teilnahmevor aussetzungen:

Obligatorisch:
mindestens 140 L eistungspunkte
Wiinschenswert:
keine
Dauer:
12 Wochen

Angebotsturnus:
jedes Semester

Studentischer Arbeitsaufwand:
300 Stunden

L eistungspunkte:
10LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Bachelor-Arbeit 0 300 Winter- und
Sommersemester
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studienleistungen:

- kene

M odulvorleistungen:

- kene

Modulleistung:

Modulleistung

1. Wiederholung

2. Wiederholung

Anteil an M odulnote

Bachelorarbeit

Bachelorarbeit

nicht moglich laut
RStPOBM 820 Abs.13

100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

Hinweise:

Zulassung, wenn mindestens 140 L eistungspunkte erbracht sind.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Allgemeine, Anorganische und Organische Chemieim
Nebenfach (AllgC-OC-N 11)

|dentifikationsnummer :
CHE.02658.02

M oduluntertitd:

Tell I: Allgemeine und Anorganische ChemieTeil II: Organische ChemieTeil IIl:
Ausgewdhlte Gebiete der Organischen und Naturstoffchemie
Lernziele:
- Grundkenntnisse in der Allgemeinen und Anorganischen sowie der Organischen und
Naturstoffchemie

- Erlernen aktueller und grundlegender Konzepte der Allgemeinen und Organischen Chemie
- Anwendung erlernter Konzepte auf ausgewahlte Beispiele
- Einflhrung zur qualitativen und quantitativen Analyse

Inhalte:
Teil I:
- Gegenstand und Grundbegriffe der Chemie
- Atombau, Periodensystem der Elemente, Grundtypen der chemischen Bindung
- Erscheinungsformen der Materie
- Sauren und Basen, Salzlésungen
- Heterogene Gleichgewichte
- Oxidation und Reduktion, Metallkomplexe

- Praktikum: Qualitativer Nachweis ausgewahlter Kationen und Anionen, Titrationsverfahren,
Puffer

Tell lI:
- Nomenklatur organischer Verbindungen
- Resaktionsmechanismen
- Alkane, Cycloalkane, Alkene, Arene
- Organische Halogen-, Sauerstoff-, Schwefel- und Stickstoffverbindungen
- Carbonylverbindungen, Carbonséuren und Derivate, mehrfunktionelle Verbindungen
- Konstitutions- und Stereoisomeriearten

- Praktikum: Nachweis funktioneller Gruppen, Grundreaktionen zu den Stoffklassen der
Organischen Chemie

Teil 111:
- Heteracyclen
- Farbstoffe, Pharmaka, Tenside
- Niedermolekulare Naturstoffe
- Natdrliche und synthetische makromolekulare Stoffe

Verantwortlichkeiten (Stand 18.07.2023):

Fakultat Institut Verantwortliche/r
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Chemie Dr. Annemarie Elisabeth Kramell
Il - Chemie, Physik und

Mathematik
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. bis 2. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180 LP 1. Version 2007
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. bis 2. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1. Version 2011
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. bis 2. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1. Version 2023
Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
2 Semester
Angebotsturnus:
jedes Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:
300 Stunden
L eistungspunkte:
10LP
Sprache:
Deutsch
M odulbestandteile:
Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung Teil | und I 3 45 Wintersemester
Selbststudium 0 45 Wintersemester
Vorlesung zum Praktikum 1 15 Wintersemester
Praktikum 3 45 Wintersemester
Selbststudium 0 60 Wintersemester
Vorlesung Teil 111 2 30 Sommersemester
Selbststudium 0 30 Sommersemester
Seminar Tell 111 1 15 Sommersemester
Selbststudium 0 15 Sommersemester

Studienleistungen:
- Praktikum (im WiSe)
- Seminarvortrag (im SoSe)
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modulvorleistungen:

- kene

Modulteilleistungen:

Nr. [Modultelleistungen 1. Wiederholung 2. Wiederholung Antell an
M odulnote

1 Klausur (WiSe) Klausur Klausur 70 %

2 Klausur (SoSe) Klausur Klausur 30 %

Terminefur Modulteilleistung Nr. 1:
1.Termin: am Ende der Vorlesung im WiSe bis Anfang Semesterpause
1.Wiederholungstermin: 2 Monate nach V orlesungsende bis spétestens Semesteranfang SoSe/WiSe
2.Wiederholungstermin: bis spéatestens zur Modulpriifung dieses Moduls im darauf folgenden

Studienjahr
Terminefur Modultellleistung Nr. 2:
1.Termin: am Ende der VVorlesung im SoSe bis Anfang Semesterpause

1.Wiederholungstermin: 2 Monate nach Vorlesungsende bis spétestens Semesteranfang SoSe/WiSe
2.Wiederholungstermin: bis spétestens 5 Monate nach V orlesungsende

Seite 7 von 80




Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Alternative Ernahrungsformen und Diatetik (FSOQ-M odul)

|dentifikationsnummer :

AGE.04949.07

Lernziee:

- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:
- dternative Erndhrungskonzepte beurteilen zu kénnen

- didtetische und erndhrungstherapeuti sche K onzepte anzuwenden
- sicher mit Software-gesteuerten Nahrstoffanalyse- und Ernahrungsprogrammen umgehen zu

konnen

- gpezielle Kostplane auszuarbeiten und zu bewerten
- die Bedeutung der Rolle der Erndhrung fur die Préavention und Therapie von Erkrankungen zu

verstehen

Inhalte:

- dternative Erndhrungsformen (vegetarische Kost, mediterrane Kost, Biolebensmittel, Hay'sche
Trennkost, Fischreiche Kost etc.),

Didten zur

Reduktionskostformen (Fasten, Atkinsdiat, Weight Watchers, Psychodiét etc.),
Prophylaxe und Therapie von Hypertonie,

Gallensteinen, Reizcolon, Obstipation, Nierensteinen etc.)

Verantwortlichkeiten (Stand 18.07.2023):

Nahrwertberechnungen mittels Tabellenwerk und Compuiter,
Ausarbeitung und Bewertung von Kostplanen,

Fettstoffwechsel stérungen,

Fakultat

I nstitut

Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und

Erndhrungswissenschaften

Prof. Dr. Gabriele Stangl

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 15.07.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(L eistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023
Master Sport und Ernghrung 120 | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/90
LP 1. Version 2007
Master Sport und Ernghrung 120 | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/90
LP 1.Version 2017
Master Sport und Erndhrung 120 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/90
LP 1.Version 2024
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Wiinschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Wintersemester
Ubung 1 15 Wintersemester
Seminar 1 15 Wintersemester
Selbststudium 0 60 Wintersemester
Prufungsvorbereitung 0 30 Wintersemester
Studienleistungen:

-  Referat
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur oder mindliche Klausur oder mindliche 100 %

Prifung

Prifung

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin: am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modulpriifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr

Hinweise:

Obligatorische Teilnahme an den Ubungen und Seminaren
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Anatomie

|dentifikationsnummer :
AZB.02246.10

Lernzide:
theoretische Lernziele:

- Vertiefung grundlegender und Erwerb spezifischer Kenntnisse in der makroskopischen
Anatomie des Menschen Uber Lage, Aufbau und Funktionsweise von Organen und
Organsystemen

- Erwerb spezieller Kenntnisse Uber die Organfunktion beim Menschen, ihren Stérungen und
klinischen Symptomen

praktische Lernziele:

- vertieftes Verstandnis von Koérper- und Organaufbau und von Lage und Funktion der
menschlichen Organe

- Anwendung der erworbenen theoretischen Kenntnisse am klinischen Beispiel und mittels
Ausfallsymptomatik(en)

Inhalte:
Vorlesung:

im Wintersemester
- Herz/Kreidauf
- Atmung
- Verdauungsorgane (Speicheldriisen, Magen, Darm)
- Verdauungsorgane (L eber, Pankreas)
- Niere und ableitende Harnwege
im Sommersemester
- Bewegungsapparat
- Nervensystem
- Endokrine Organe
- Mannliche und weibliche Geschlechtsorgane
Ubungen:
- Demonstration der Organe im préparierten Brust- und Bauchsitus

Verantwortlichkeiten (Stand 28.05.2024):

Fakultéat I nstitut Verantwortlichelr
Medizinische Fakultét - Anatomie und Zellbiologie apl. Prof. Dr. rer. nat. Anne Navarrete
Medizinische Fakultét Santos

Studienpr ogrammver wendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 2. bis 3. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2007

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 2. bis 3. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. bis 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:
keine
Winschenswert:

erbrachte Studienleistung im Modul Anatomie und mikroskopische Anatomie

Dauer:
2 Semester

Angebotsturnus:
jedes Semester

Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Winter- und
Sommersemester

Demonstration/Ubung 0.5 7 Sommersemester

Selbststudium 0 48 Sommersemester

Prufungsvorbereitung 0 65 Winter- und
Sommersemester

Studienleistungen:

- obligatorische Teilnahme an den Anatomischen Demonstrationen im Sommersemester (0,5 SWS)

Modulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur oder mindliches Klausur oder mindliches | 100 %

Testat

Testat

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

im Anschluss an die Vorlesungszeit im Sommersemester (siehe gesonderten

Aushang)

1.Wiederholungstermin: nach Vereinbarung; s. gesonderten Aushang

2.Wiederholungstermin: nach Vereinbarung; s. gesonderten Aushang

Hinweise:
Angebotsturnus: jahrlich
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Anatomieund Mikroskopische Anatomie

|dentifikationsnummer :
AZB.02257.07

Lernzide:
Lernzide:

Erwerb fachspezifischen Wissens in der Histologie und mikroskopischen Anatomie zur
Funktionswei se von Organen und Organsystem des Menschen

Praktische Ausbildung am Lichtmikroskop mit Einfihrung in die Farbemethoden

Erwerb der praktischen Fahigkeit, histologische Praparate zu mikroskopieren, Gewebe und
Organe zu erkennen und zu beschreiben

Fahigkeit zur Dokumentation der Objekte durch wissenschaftliches Zeichnen

Anwendung dieser theoretischen und praktischen Fahigkeiten zur selbstandigen
Differentialdiagnose von humanen histol ogischen Préparaten

Inhalte:
Vorlesung:

EinfUhrung: Kursorganisation, Literatur
Vorlesung Teil |: Zytologie und Histologie
- Zytologie Epithel- und Drisengewebe
- Binde- und Stiitzgewebe
- Muskelgewebe
- Nervengewebe
Vorlesung Tell I1: Anatomie und Mikroskopische Anatomie
- Blut, Gefale
- Lymphatische Organe
- Atemtrakt
- Verdauungstrakt |
- Verdauungstrakt |1
- Niere, ableitende Harnwege, Haut
- Endokrine Organe
- Weibliche Genitalorgane
- Méannliche Genitalorgane
Praktikum:
Kurse |: Zytologie und Histologie
- Mikroskopieren, Zytologie
- Epithelgewebe und Driisen
- Bindegewebe, Knorpel, Knochen
- Glatte Muskulatur, Skelettmuskul atur, Herzmuskul atur
- Nervenzellen, Gliazellen, Nerven
Kurse Il: Mikroskopische Anatomie
- Blut, Blut- und Lymphgefalie
- Thymus, Lymphknoten, Tonsillen, Milz
- Nase, Trachea, Bronchialbaum, Lunge
- Zahn, Zunge, Speicheldriisen, Oesophagus, Magen
- Dunn- und Dickdarm, Leber, exokrines Pankreas
- Niere, Ureter, Harnblase, Haut mit Driisen
- Hypophyse, Schilddriise, Nebenniere, endokrines Pankreas
- Ovar, Uterus, Brustdriise
- Hoden, Nebenhoden, Prostata, Glandula vesiculosa
- Differentialdiagnose
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Verantwortlichkeiten (Stand 26.10.2020):

Fakultat Institut

Verantwortliche/r

Medizinische Fakultat -
Medizinische Fakultat

Anatomie und Zellbiologie

apl. Prof. Dr. rer. nat. Anne Navarrete
Santos

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180 LP 1. Version 2007
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version2011
Bachelor* Medizinische Physik 180 | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/138
LP 1. Version2012
Bachelor* Medizinische Physik 180 | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/137
LP 1. Version 2016
Bachelor Medizinische Physik 180 |1. Pflichtmodul Fachnote 5/162
LP 1.Version 2019
Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich

Tellnahmevor aussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Wintersemester

Selbststudium 0 45 Wintersemester

Kurg/Praktikum 2 30 Wintersemester

Selbststudium 0 45 Wintersemester

Studienleistungen:
- regelmélige Teilnahme an den Kursen geméal? Kursordnung

M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
mundliche Prifung mundliche Prifung mundliche Prifung 100 %

Terminefur die Modulleistung:
1.Termin: 15. Woche WS
1.Wiederholungstermin: 1. Woche im darauffolgenden Sommersemester

2.Wiederholungstermin: Bis spétestens zur Modulprifung dieses Moduls im darauffolgenden
Studienjahr. Das etwaige Wiederholen des gesamten Moduls erfolgt nach
Ricksprache mit dem Kursleiter unter Berlicksichtigung der verflgbaren

Kapazitéten.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Biochemie

|dentifikationsnummer :
PCH.02237.03

Lernziee:

- Erwerb von allgemeinen und vertiefenden Kenntnissen Uber den Intermediérstoffwechsel von
Nahrstoffen und endogenen Metaboliten

- Anwendung des erlernten Wissens auf medizinische und humanbiol ogische Fragestellungen
- Versténdnis zur Regulation von Zellstoffwechsel prozessen

- Fahigkeit zur Beurteilung von Stoffwechsel stérungen anhand biochemischer Parameter

- Verstandnis Uber die Grundkonzepte der modernen Molekularbiologie

- Fahigkeit, Krankeiten auf der Basis pathobiochemischer Vorgange zu verstehen

Inhalte:
1 Grundlagen der Biochemie

Aminosauren, Aufbau und Struktur von Proteinen
Enzyme, Enzymregulation und Mechanismen der Enzymkatalyse
Aufbau und Stoffwechsel von Kohlenhydraten
Aufbau und Stoffwechsel von Lipiden
Biomembranen, extrazelluldre Matrix
Energiestoffwechsel

Stoffwechsel von Aminosauren

Stoffwechsel von Nukleinsauren

Biologische Signale I: Hormone

Integration von Stoffwechsel prozessen
DNA-Replikation, DNA-Reparaturmechanismen
Zellzykluskontrolle, Krebsentstehung

Genetik, Gentherapie

Biologische Signale II: Immunchemie

© oo ~NOOTh~,WwWNDN

el e
ga b~ wWwNEFEO

Verantwortlichkeiten (Stand 09.03.2011):

Fakultéat I nstitut Verantwortlichelr
Medizinische Fakultét - Physiologische Chemie Prof. Dr. G. Posern
Medizinische Fakultét

Studienprogrammverwendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1. Version 2007

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version 2023
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
Modul "Chemie’

Dauer:
2 Semester

Angebotsturnus:
jedes Studienjahr beginnend im Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
300 Stunden

L eistungspunkte:
10LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 4 60 Wintersemester
Vorlesung 4 60 Sommersemester
Selbststudium 0 140 Winter- und
Sommersemester
Prufungsvorbereitungen 0 40 Winter- und
Sommersemester
Studienleistungen:
- keine
Modulvorleistungen:
- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur mindl. Prifung 100 %

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin: m Ende der Vorlesungszeit des laufenden Sommersemesters

1.Wiederholungstermin: bis spétestens 2 Monate nach Beginn der Vorlesungszeit des folgenden

Semesters

2.Wiederholungstermin: nach Modulwiederholung am Ende der Vorlesungszeit des folgenden

Sommersemesters

Hinweise:

Angebotsturnus: einjéhrig, jedes Winter- und Sommersemester
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Biochemie und Pathobiochemie der Ernahrung

|denti
AG

Lernz

Inhalt

fikationsnummer:

E.04175.07

iee:

Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden:

die biochemischen und pathobiochemischen Grundlagen der Entstehung von
erndhrungsassoziierten Erkrankungen besser verstehen

die Prozesse bei der sensorischen Verarbeitung von Sinnesreizen bei Nahrungsaufnahme sowie
die Regulation von Hunger und Séttigung erklaren kénnen

gualitative und quantitative Verfahren der Nahrstoffmetaboliten-Analyse und sensorischen
Bewertung nachvollziehen kdnnen

grundlegende Labortechniken im Bereich der biochemischen Erndhrungsforschung kennen
und anwenden konnen

e
Stoffwechsel der Nahrstoffe z.B. Nahrstofftransporter, Regulation des Eisenstoffwechsels etc.)
posttrandlationale Modifikation und Zielsteuerung von Proteinen sowie Stérungen

hormonelle, transkriptionelle und posttranskriptionelle Regulation des Stoffwechsels einzelner
Néahrstoffe

Geschmack und Geruch, Sinneszellen, Geschmacks- und Geruchsbahn, Stérungen von
Geschmacks- und Geruchssinn

Hunger- und Séttigungsregulation
Biochemie und Pathobiochemie des Fettgewebes
Biochemie und Pathobiochemie des Gastrointestinaltraktes

spezielle Aspekte des Wasserhaushaltes sowie der Nierenphysiologie und - pathophysiologie
unter dem Einfluss von Nahrstoffen und Genussmitteln

biochemische Madoglichkeiten der Diagnostik angeborener Stérungen des Néahrstoff-
Intermedi &rstoffwechsels

Praktikum: Bestimmung von Blutparametern (Nahrstoffmetaboliten), Handhabung von
Pipetten, Analysengeréten, pH-Metern, Zentrifugen, etc.

Verantwortlichkeiten (Stand 27.07.2022):

Fakultat I nstitut Verantwortliche/r
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Gabriele Stangl, Prof. Andrea
Il Erndhrungswissenschaften Henze

Studienprogrammverwendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester M odulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 6. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2007

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 6. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Bioinformatik 180 LP 1. |6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
Version 2018

Bachelor Bioinformatik 180 LP 1. |4. oder 6. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
Version 2023
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Bachelor

Ernéhrungswissenschaften
180LP 1.Version 2023

6. Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Teilnahmevor aussetzungen:

Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen

Studentische Arbeitszeit in
Stunden

Semester

Vorlesung

30

Sommersemester

Praktikum

15

Sommersemester

Selbststudium

55

Sommersemester

Ubungsarbeiten

20

Sommersemester

Prufungsvorbereitung

O|O|O|(Fr|N

30

Sommersemester

Studienleistungen:
- Praktikumsprotokolle

M odulvorleistungen:
- keine

Modulleistung:

Modulleistung

1. Wiederholung

2. Wiederholung

Anteil an M odulnote

Klausur oder €lektronische
Klausur

Klausur oder €l ektronische
klausur

Klausur oder elektronische
Klausur oder miindliche
Prifung

100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul priifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr

Hinweise:

Obligatorische Teilnahme am Praktikum
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Einfuhrungin die Betriebdehreder Agrar- und
Er ndhrungswir tschaft

|dentifikationsnummer :
AGE.00152.07

Lernziee:
Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- aus konzeptioneller Sicht die 6konomische Herangehensweise an Knappheitsprobleme und
zielgerichtetes Entscheiden klar zu beschreiben und erkl&ren,

- den Prozessablauf der Unternehmensplanung, die wichtigsten Planungsanldsse und die
grundlegenden Planungsprinzipien fur rational es Entscheiden Ubersichtlich zu erkléren,

- die Grundlagen der Produktionstheorie eigensténdig mathematisch aus dem Gewinnziel
abzuleiten und grafisch zu veranschaulichen,

- unternehmerische Entscheidungsprobleme zu durchdringen und eigensténdig geeignete
Analyse- und Planungsmethoden fur die Entscheidungsunterstiitzung zu identifizieren,

- finanzmathematische Berechnungen jeglicher Art fehlerfrel vorzunehmen und selbstandig in
Tabellenkalkul ationsprogrammen umzusetzen,

- das investitionsanalytische Instrumentarium selbstandig anzuwenden und mit Hilfe geeigneter
Investitionskalkile I nvestitionsentschei dungen zu unterstiitzen sowie,

- die Entscheidung zwischen Finanzierungsalternativen selbstdndig durch geeignete
Entscheidungskalkule zu unterstutzen.

Inhalte:
1 Grundlagen BWL I: Ziele, Knappheit, Rationalprinzip, Effektivitéat und Effizienz
2 Grundlagen BWL II: Planungsprozesse, Planungsprinzipien, homo oeconomicus
3 Grundlagen BWL Ill: Zum Problem des Messens
4

Produktionstheorie (optimale spezielle Intensitdét, Minimakostenkombination, optimale
Produktionsrichtung)

5 Planung des Produktionsprogramms: (lineare) Optimierung und ihre Prémissen

6 Umweltokonomie I: Klima-/Umweltzerstérung und betriebswirtschaftliches Entscheiden
7 Umweltékonomie | Fortsetzung

8 Finanzmathematik |: Aufzinsen, Abzinsen

9 Finanzmathematik I1: Verrenten, Kapitalisieren, unterjahrige Verzinsung

10 Investition I: Investitionsplan, Kakulationszinsful3, Kapitalwert, interner Zinsfuf?

11 Invedtition I1: Leistungskosten-Differenz, Durchschnittskosten, Eigenkapitalrendite
12 Finanzierung I: Vergleich von Finanzierungsalternativen: Disagio, Geblhren

13 Finanzierung Il: Zinsverbilligung s. Zuschiisse, Kontokorrent, Leasing

14 Einfihrung Risikomanagement: Risikoursachen, Risikoeinstellung, Risikominderung
15 Zusammenfassung, Rickfragen, Priifungsvorbereitung

Verantwortlichkeiten (Stand 02.07.2024):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Norbert Hirschauer
i Ernéhrungswissenschaften
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 24.06.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version 2006

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1.Version2011

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1.Version 2013

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1.Version 2015

Bachelor Informatik 180 LP 1. 3. bis®6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/155
Version 2012

Bachelor* Informatik 180 LP 1. 3. bis®6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/155
Version 2016

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version2018

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Informatik 180 LP 1. 3. bis®6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/155
Version 2018

Bachelor Management natlrlicher |5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2021

Bachelor* Informatik 180 LP 1. 3.oder 5. | Wahlpflichtmodul |Fachnote 5/155
Version 2023

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Bachelor* Agrarwissenschaften 180 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version 2024

Master Informatik 120 LP 1. 1. his3. Wahlpflichtmodul | Fachnote
Version 2013

Master Informatik 120 LP 1. 1. bis3. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
Version 2016

Master* Informatik 120 LP 1. 1. oder 3. | Wahlpflichtmodul |Fachnote 5/120
Version 2023

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:

keine

Wiinschenswert:
“Einfiihrung in die Okonomik des Agrar- und Ernghrungssektors’,

“EinfUhrung in die Agrarpolitik und die Mérkte der Agrar- und Ernghrungswirtschaft’,

“Mathematik D (SoSe)'
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Wintersemester
Ubung 2 30 Wintersemester
Sel bststudium und Prifungsvorbereitung 0 20 Wintersemester
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur Klausur 100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin: wahrend des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Einfuhrungin die Ernahrungsfor schung (FSQ-M odul)

|dentifikationsnummer :
AGE.04951.05

Lernziee:
- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden:

- Uber Kenntnisse verschiedener Methoden in der Ernghrungsforschung verfiigen
ernahrungswissenschaftliche Publikationen verstehen und bewerten konnen
Erndhrungsfachwissen fiir unterschiedliche Zielgruppen prasentieren kénnen

- die Vorgehensweisen fur das Verfassen wissenschaftlicher Arbeiten beherrschen

- die Qualitét von Studien, systematischen Reviews und Meta-Analysen beurteilen kbnnen

Inhalte:
- Forschungsansatze und -methoden in der Ernahrungsforschung,

Publikationen a's Quelle fur Erndhrungsinformationen,
Aufbau von Publikationen und wissenschaftlichen Arbeiten,
Erndhrungswissenschaftliche Fachvortrége fur unterschiedliche Zielgruppen,

Richtlinien zum Verfassen wissenschaftlicher Arbeiten (Hypothesen, Zielsetzungen,
Zitierungen etc.)

- die wissenschaftliche Diskussion,

Verantwortlichkeiten (Stand 27.07.2022):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Gabriele Stangl
I Erndhrungswissenschaften

Studienpr ogrammver wendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version2011
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Tellnahmevor aussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 1 15 Sommersemester
Seminar 1 15 Sommersemester
Ubung 1 15 Sommersemester
Selbststudium 0 70 Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 35 Sommersemester
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote

Klausur oder €lektronische
Klausur

Klausur oder elektronische
Klausur oder miindliche
Prifung

Klausur oder elektronische
Klausur oder miindliche
Prifung

100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modulpriifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr

Hinweise:

Obligatorische Teilnahme an den Seminaren und Ubungen

Seite 23 von 80




Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Einfuhrungin die Toxikologie

|dentifikationsnummer :
AGE.05300.05

Lernziee:
- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- Grundlegendes Wissen Uber toxische Wirkungen von Fremdstoffen (Giftwirkungen) anwenden
zu konnen

- Grundlegende Kenntnisse Uber Metabolismus von Fremdstoffen (Phase I, Phase 11, "Giftung"
von Substanzen) anwenden zu kénnen

- grundlegende Kenntnisse Uber chemische Mutagenese, Verstéandnis von Labormethoden der
M utagenitétstestung anwenden zu kénnen

- grundlegende toxische Mechanismen verschiedener Stoffgruppen unterscheiden zu kénnen

Inhalte:
- Allgemeine Toxikodynamik und Toxikokinetik

- Interaktion von Fremdstoffen mit korpereigenen Molekilen
Dosis-Wirkungs-Beziehungen

Aufnahme, Verteilung und Ausscheidung von Fremdstoffen
Fremdstoffmetabolismus

M echanismen der toxischen Schadigung ausgesuchter Gewebe und Organsysteme
Inhalationstoxikologie (Gase, Partikel, Rauchen)

L ebertoxikologie

Einfuhrung in die chemische Mutagenese und Karzinogenese

Toxikologie ausgewahlter Stoffgruppen

Verantwortlichkeiten (Stand 27.07.2022):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Wim Wétjen
Il Erndhrungswissenschaften

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(L eistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. oder 6. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Bioinformatik 180 LP 1. |4. oder 6. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
Version 2018

Bachelor Bioinformatik 180 LP 1. |4. oder 6. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
Version 2023

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. oder 6. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Master International Area Studies | 2. oder 4. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120LP 1.Version 2011

Master* International Area Studies | 2. oder 4. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120LP 1. Version 2015

Master International Area Studies | 2. oder 4. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120LP 1.Version 2019
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
Grundlagen der Chemie und Physiologie

Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Sommersemester
Seminar 1 15 Sommersemester
Ubungsarbeiten 0 25 Sommersemester
Selbststudium 0 45 Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 35 Sommersemester
Studienleistungen:

- keine
Modulvorleistungen:

- keine
M odulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur oder elektronische |Klausur oder mindliche Klausur oder miundliche 100 %
Klausur Prifung oder elektronische | Priifung oder elektronische

Klausur Klausur

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauffolgenden Studienjahr

Hinweise:

Die Bearbeitung von Ubungsaufgaben im Seminar ist verpflichtend.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Ernéhrungsphysiologie

|dentifikationsnummer :
AGE.02238.11

Lernziee:
- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- den Stoffwechsel von Makro- und Mikronéhrstoffen wiederzugeben und ihre Funktionen im
menschlichen Organismus einzuschétzen

- Funktionen und physiologische Vorgange im Magen-Darm-Trakt zu verstehen
- die Wirkungen von Nahrstoffen auch auf zellul&rer und histologischer Ebene zu verstehen

Inhalte:
- Wasser: Bedeutung und Funktionen von Wasser im Organismus, Regulation und
Dysregulation des Wasserhaushaltes, Dehydratation und seine Auswirkungen.

- Kohlenhydrate: Chemischer Aufbau, Formen, chemische und physikalische Eigenschaften,
Blutzuckerregulation, glyk@mischer Index, Verdauung und Absorption, Bedeutung einzelner
Zucker.

- Fette: Chemischer Aufbau, Formen, chemische und physikalische Eigenschaften, Verdauung
und Absorption, Bedeutung verschiedener Fette im Organismus, Fettsduren und ihre
physiologischen Wirkungen, Transkriptionsfaktoren des Fettstoffwechsels

- Proteine:  Chemischer Aufbau, Formen, chemische und physikalische Eigenschaften,
Verdauung und Absorption, Proteinturnover, Stickstoffbilanz, Proteinsynthese, intrazellulére
Proteolyse, essentielle und nichtessentielle Aminoséuren, biologische Wertigkeit (biologische,
chemische Testverfahren), limitierende Aminoséure.

- Energie:  Prinzipien des Energiestoffwechsels, Stufen der Nahrungsenergie, ATP-
Bildungsvermogen der Néhrstoffe, Wirkungsgrad von Synthesen, Bildung von Wérme im
Organismus, Grundumsatz, L eistungsumsatz, postprandiae Thermogenese,
Zitterthermogenese und zitterfreie Thermogenese, "Non exercise associated thermogenesis’,
Entkopplung der Atmungskette, Prinzipien der Energiegewinnung im Organismus

- Vitamine: Chemischer Aufbau, Absorption, Transport, Verteilung, Stoffwechsd,
bi ochemi sche Funktionen, Mangel symptome, eventuelle Toxizitét

- Minerastoffe: Absorption, Transport, Verteilung, Stoffwechsel, biochemische Funktionen,
Mangel symptome, eventuelle Toxizitét

- Magen-Darm-Trakt: Kontrolle und Regulation, Motilitét, Sekretion und Absorption,
Durchblutung, retrograder Transport, Defékation, Obstipation, Diarrhd

Verantwortlichkeiten (Stand 10.07.2024):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Andrea Henze
Il Erndhrungswissenschaften

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 15.07.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(L eistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180 LP 1. Version 2007
Bachelor Psychologie180 LP 1. |3. bisb5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 10/147
Version 2006
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1. Version 2011
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version 2023

Master Sport und Erndhrung 120 | 1. bis2. Pflichtmodul Fachnote 10/90
LP 1. Version 2007

Master Psychologie120 LP 1. |1.bis3. Wahlpflichtmodul | Fachnote 10/103
Version 2009

Master Sport und Ernghrung 120 | 1. Pflichtmodul Fachnote 10/90
LP 1.Version 2017

Master Psychologie120LP 1. |1 Wahlpflichtmodul | Fachnote 10/103
Version 2022

Master Sport und Ernghrung 120 | 1. Pflichtmodul Fachnote 10/90
LP 1. Version 2024

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
Module "Allgemeine, Anorganische und Organische Chemie im Nebenfach II°, "Humanbiologie',
"Anatomie und Mikroskopische Anatomie’

Dauer:
2 Semester

Angebotsturnus:
jedes Studienjahr beginnend im Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
300 Stunden

L eistungspunkte:
10LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 4 60 Winter- und
Sommersemester
Seminar 2 30 Sommersemester
Selbststudium 0 90 Winter- und
Sommersemester
Ubungsarbeiten 0 40 Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 80 Sommersemester
Studienleistungen:
- Referat
Modulvorleistungen:
- keine
Modulleistung:
|Modu||eistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Klausur oder elektronische | Klausur oder € ektronische
Klausur oder miindliche Klausur oder miindliche
Prifung Prifung

Klausur oder elektronische
Klausur oder miindliche
Prifung

100 %

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin: am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul priifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr

Hinweise:

Die Teilnahme an den Seminaren ist verpflichtend.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Ernahrungstherapie und Ernahrungsber atung

|dentifikationsnummer :
AGE.08253.01

Lernziee:
Nach Abschluss des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden:

wissenschaftliche Zusammenhéange zwischen Erndhrung und Gesundheit verstehen
Therapieoptionen ausgewahlter erndhrungsabhangiger Krankheiten kennen

die Grundlagen erndhrungstherapeutischer Malinahmen kennen und erndhrungstherapeutische
Beratungskonzepte anwenden konnen

Zusammenhange zwischen Organfunktionsstérungen und dem Erfordernis einer angepassten
Erndhrung verstehen

- die Rolle des Mikrobioms bei der Entstehung von Erkrankungen bzw. die Datenlage
hinsichtlich der Zusammenhange zwischen verandertem Darmmikrobiom und der Entstehung
von Adipositas und metabolischem Syndrom kennen

Inhalte:
o Atiologie und Ernahrungstherapie bei:
- Zahnerkrankungen:

- Karies, Kariesentstehung und Sdureerosion
- Mundmikrobiom

- Dermatol ogischen Erkrankungen:
- Nahrstoffmangel und Hauterkrankungen
- Urtikaria, Dermatitis, Psoriasis, Akne
- Mikrobiom - dermatol ogische Erkrankungen
- Harnsteinen:
- Erkrankungsformen
- Einfluss von Erndhrungsfaktoren auf die Harnsteingenese
- Erkrankungen des Respirationstraktes:
- Infektidse und nicht-infektidse Atemwegserkrankungen
- Erndhrungsstorungen und bronchopulmonal e Erkrankungen
- Erkrankungen des rheumatischen Formenkreises:
- Formen von rheumatischen Erkrankungen (Rheumatoide Arthritis, Arthrose, Fibromyalgie,
Héamochromatose)
- Einfluss von Erndhrungsfaktoren auf den Rheumaverlauf
- Erkrankungen der Schilddriise und des Jodstoffwechsels:
- Jod und Schilddrtisenfunktion
- Funktionelle Autoregul ationsmechanismen der Schilddrise
- Autoregul ationsmechanismen bei Jodmangel
- Anpassungsmechanismen an akuten und chronischen Jodiiberschuss
- Pathologien der Schilddriise
0 Therapiestufen bei Adipositas und metabolischem Syndrom
- Therapiestufen (konservativ, Formula, Pharmakotherapie, Bariatrie)
- Erndhrungsempfehlung nach bariatrischer Chirurgie

- Mikrobiom und Adipositas

Verantwortlichkeiten (Stand 18.07.2023):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Dorothea Portius
Il Erndhrungswissenschaften
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:

keine
Wiinschenswert:
keine

Dauer:

1 Semester
Angebotsturnus:

jedes Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden
L eistungspunkte:

5LP
Sprache:

Deutsch
Modulbestandteile:
Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester

Stunden

Vorlesung 1 15 Wintersemester
Seminar 1 15 Wintersemester
Selbststudium 0 45 Wintersemester
Abfassung der Hausarbeit 0 75 Wintersemester

Studienleistungen:
- keine
Modulvorleistungen:
- keine

Modulleistung:

Modulleistung 1. Wiederholung

2. Wiederholung

Anteil an M odulnote

Hausarbeit Hausarbeit

mindliche Prifung

100 %

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: zu Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauffolgenden Studienjahr
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Erzeugung und Qualitatsbewertung pflanzlicher Produkte

|dentifikationsnummer :
AGE.02239.07

Lernziele:
- Nach erfolgreichem Abschluss des Moduls verfiigen die Studierenden tber ein grundlegendes
Verstandnis von der landwirtschaftlichen Nutzpflanzenproduktion (Acker- und Pflanzenbau).
Sie haben Kenntnisse Uber die Grundziige agronomischer Managementverfahren und
Anbaumethoden  ausgewahlter  landwirtschaftlicher  Kulturpflanzen  erworben.  Die
Studierenden verfiigen zudem Uber Wissen die Grundlagen des Obstbaus betreffend und haben
Fahigkeiten zur Qualitétsbeurteilung von pflanzlichen Produkten erlernt.

Inhalte:
- Grundlagen der landwirtschaftlichen Nutzpflanzenproduktion (Acker- und Pflanzenbau) inkl.
agronomischer Managementverfahren und Anbaumethoden wichtiger Kulturpflanzen

- Grundlagen des Obstbaus und Qualitatsbeurteilung von pflanzlichen Produkten

Verantwortlichkeiten (Stand 26.01.2022):

Fakultat I nstitut Verantwortliche/r
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Janna Macholdt, Dr. Matthias
Il Erndhrungswissenschaften Hinz

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180 LP 1. Version 2007

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2023

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 3 45 Sommersemester
Ubung 1 15 Sommersemester
Selbststudium und Prifungsvorbereitung 0 Q0 Sommersemester
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote

Klausur oder Hausarbeit
oder mundliche Priifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit
oder mundliche Priifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit
oder mundliche Priifung
oder elektronische Klausur

100 %

Terminefur die Modulleistung:
wahrend des laufenden Semesters

1.Termin:

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Erzeugung und Qualitatsbewertung tierischer Produkte

|dentifikationsnummer :
AGE.02240.07

Lernziee:
- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- Grundlage der Nutztierhaltung und Hygiene (Rind, Schwein, Geflligel) sowie des Tierschutzes
beschreiben zu kénnen

- Grundlegende Kenntnisse zur Ziichtung landwirtschaftlicher Nutztiere wiedergeben zu kénnen
- Erndhrung landwirtschaftlicher Nutztiere zu verstehen
- Zuchterische Beeinflussung tierischer Produkte kritisch diskutieren zu kénnen

- Die Erzeugung tierischer Produkte: Milch, Fleisch und Eier (Rind, Schwein, Gefligel sowie
Schaf) kritisch zu diskutieren

- DieKiriterien zur Beurteilung der Qualitét tierischer Produkte zu beurteilen

- Die Qualitét tierischer Produkte anhand objektiv und subjektiv ermittelter Parameter
einzuordnen und zu beschreiben

Inhalte:
- Nutztierhaltung und Hygiene

- Tierschutz bei landwirtschaftlichen Nutztieren

- Grundlagen der Tierernahrung

- Erzeugung von tierischen Produkten

- Allgemeine Grundlagen der Tierzucht

- Zichterische Strategien zur Beeinflussung der Qualitét tierischer Produkte
- Gesetzliche Grundlagen und Regel mechanismen der Produktqualitét

- Milchinhaltsstoffe und Produktqualitét

- Heischqualitét

- Eiqualitéat

- Methoden und Kriterien zur Beurteilung der Produktqualitat

- Demonstration und Ubung eines ausgewahlten Methodenspektrums zur Beurteilung
von Qualitétsparametern

- Inhaltsstoffe von Futtermitteln

- Beeinflussung der K érperzusammensetzung durch die Ernghrung
- Verdauungssysteme von Monogastriden und Wiederkéuern

- Abbau und Synthese von Nahrstoffen im Pansen

- Stoffwechsel der Hauptnahrstoffe beim Nutztier

- Energieumsetzungen beim Nutztier

- Ermittlung des Nahrstoffbedarfs

Verantwortlichkeiten (Stand 10.07.2024):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Dr. Renate Schafberg, Dr. Diana

Il Erndhrungswissenschaften Oelschlégel, Jens Thielebein, PD Dr.
Kluth, Dr. Ruben Schreiter
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm

(Leistungspunkte)

Studien-
semester

Modulart

Benotung

Anteil der
Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften

180LP 1. Version 2007

2. bis3.

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2.

180LP 1.Version 2011

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2.

180LP 1.Version 2023

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen

Studentische Arbeitszeit in
Stunden

Semester

Vorlesung 35

52

Sommersemester

Demonstration/Ubung 0,5

8

Sommersemester

Ubungsarbeiten 0

20

Sommersemester

Selbststudium 0

40

Sommersemester

Prufungsvorbereitungen 0

30

Sommersemester

Studienleistungen:
- Teinahme an der Ubung

Modulvorleistungen:
- keine

Modulleistung:

Modulleistung 1. Wiederholung

2. Wiederholung

Anteil an Modulnote

Klausur oder el ektronische
Klausur

Klausur oder elektronische
Klausur

Klausur oder elektronische
Klausur oder Hausarbeit

100 %
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Terminefur die Modulleistung:
1.Termin: Ende des laufenden Semesters
1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters
2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Experimentalphysik Export A / exphys E A

|dentifikationsnummer :
PHY .00247.02

Lernziele:
- Kenntnis und Verstandnis der grundlegenden Konzepte der Experimentalphysik in den
Bereichen Mechanik, Warmelehre, Elektrizitét und Magnetismus, Optik, Struktur der Materie

- Anwendung des erlernten Wissens zur Ldsung entsprechender Rechenaufgaben

Inhalte:
- Einfihrung:

- physikalische Gréfen, Einheiten, Gleichungen

- Grundbegriffe der Mechanik:

- Kinematik und Dynamik freier Punktmassen, Statik und Dynamik des starren Korpers,
Mechanik der Flissigkeiten, Gase und deformierbaren Korper

- Grundlagen der Thermodynamik:

- Temperatur, Warme, kinetische Gastheorie -idede Gase, |.Hauptsatz, Wéaremtransport,
Phaseniibergange

- Grundlagen der Elektrizitat und des Magnetismus:

- Elektrostatik und Coulomb Kraft, elektrischer Strom (Widerstdnde und Kondensatoren),
Magnetfeld und Lorentz Kraft, zeitlich veranderliche Felder, elektromagnetische Induktion
und Anwendungen

- Schwingungen und Wellen:

- Schwingungen (freie, gedampfte, erzwungene Schwingung), Wellen (Mekrmale von
Wellengleichung, verschiedene Arten von Wellen wie mechanische Wellen, Schallwellen,
el ektromagnetische Wellen)

- Licht und optische Abbildungen:

- Grundlagen der geometrischen Optik, Abbildungen, Welleneigenschaften von Licht,
elektromagnetisches Spektrum

- Grundlagen der Struktur der Materie:
- Kerne, Atome, Festkorper.

Verantwortlichkeiten (Stand 22.08.2008):

Fakultat Institut Verantwortlichelr
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Physik Prof. Dr. Jorg Schilling
Il - Chemie, Physik und

Mathematik

Studienprogrammver wendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Lehramt Chemie (Sekundarschule) |1. oder 3. | Wahlpflichtmodul | Fachnote erfolgreicher
Sekundarschulen 1. Version 2007 Abschluss
Lehramt Chemie (Gymnasium) 1. |1.oder 3. |Wahlpflichtmodul | Fachnote |erfolgreicher
Gymnasien* Version 2007 Abschluss
Lehramt Chemie (Sekundarschule) |1. oder 3. | Wahlpflichtmodul | Fachnote erfolgreicher
Forderschulen 1. Version 2007 Abschluss
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Bachelor

Angewandte
Geowissenschaften
(Applied Geosciences)
180LP 1. Version 2006

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor*

Geographie180LP 1.
Version 2006

Wahl pflichtmodul

Fachnote

5/125

Bachelor

Management natrlicher
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2006

2.

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Ernahrungswissenschaften
180 LP 1. Version 2007

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Erndhrungswissenschaften
180LP 1. Version 2011

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Geographie 180 LP 1.
Version 2011

Wahlpflichtmodul

Fachnote

5/125

Bachelor

Angewandte
Geowissenschaften
(Applied Geosciences)
180LP 1. Version 2013

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Management natirlicher
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2013

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Geographie 180 LP 1.
Version 2013

Wahlpflichtmodul

Fachnote

5/125

Bachelor

Geographie 180 LP 1.
Version 2015

Wahlpflichtmodul

Fachnote

5/125

Bachelor

Management natirlicher
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2015

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Angewandte
Geowissenschaften
(Applied Geosciences)
180LP 1.Version 2018

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Management naturlicher
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2018

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Angewandte
Geowissenschaften
(Applied Geosciences)
180LP 1. Version 2021

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Management natirlicher
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2021

3.

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor

Erndhrungswissenschaften
180LP 1. Version 2023

Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor (2-Fach)

Geographie120LP 1.
Version 2006

Wahlpflichtmodul

Fachnote

5/85

Bachelor (2-Fach)

Geographie 120 LP 1.
Version 2011

Wahlpflichtmodul

Fachnote

5/85
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Bachelor (2-Fach) |Geographie120LP 1. (1. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/85
Version 2013

Bachelor (2-Fach) |Geographie120LP 1. (1. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/80
Version 2015

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich

Teilnahmevor aussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Semester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 3 45 Winter- und
Sommersemester
Ubung 1 15 Winter- und
Sommersemester
Selbststudium zu Vorl. + Ubg 0 90 Winter- und
Sommersemester
Studienleistungen:
- keine
M odulvorleistungen:
- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
mindl. Priifung oder mindl. Priifung oder mindl. Priifung oder 100 %
Klausur Klausur Klausur

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

bis spéatestens vier Wochen nach Ende der Lehrveranstaltungen des Moduls

1.Wiederholungstermin: bis spatestens Beginn der Vorlesungszeit des darauf folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: bis spéatestens zur Modulpriifung dieses Moduls im darauf folgenden

Studienjahr
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Grundlagen der Allgemeinen Psychologiel

|dentifikationsnummer :
PSY .00570.08

Lernziele:
- Uberblick Uber die wichtigsten Theorien, Methoden und Ergebnisse zu den kognitiven
Grundlagen menschlichen Denkens, Erlebens und Verhatens sowie Uber die Struktur und
Funktionswei se des menschlichen Gedachtnisses, des Lernens

- Erkennen des Zusammenhangs von Theorien und empirischen Untersuchungen in diesem
Bereich

- Fahigkeit zum selbstandigen Lesen von Originalarbeiten aus den oben genannten Bereichen
der Allgemeinen Psychologie

Inhalte:

- Uberblick iber Theorien, Methoden und Ergebnisse zu den Bereichen Lernen, Gedéchtnis,
(u.a. Struktur und Funktion, Gedéachtnisreprasentationen), Denken und Problemlésen, Urtells-
und Entscheidungsprozesse

- experimentelle Methodik und spezielle Forschungsergebnisse an ausgewdahiten Beispielen aus
den oben genannten Inhaltsbereichen

- Anwendungsperspektiven lern- und gedéachtni spsychol ogischer Grundlagen

Verantwortlichkeiten (Stand 14.07.2022):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Philosophische Fakultét | Psychologie Prof. Dr. Torsten Schubert

Studienprogrammver wendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Sprechwissenschaft 180 | 3. Wahlpflichtmodul | Fachnote 0/90
LP 1.Version 2006

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2007

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2011

Bachelor Informatik 180 LP 1. 3. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/155
Version 2012

Bachelor* Informatik 180 LP 1. 4, Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/155
Version 2016

Bachelor Informatik 180 LP 1. 4, Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/155
Version 2018

Bachelor* Informatik 180 LP 1. 4. oder 6. | Wahlpflichtmodul |Fachnote 5/155
Version 2023

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Bachelor Psychologie60 LP 1. 1. bis4. Pflichtmodul Fachnote 5/50

(2-Fach)* Version 2010

Bachelor (2-Fach) |Psychologie60LP 1. 2. Pflichtmodul Fachnote 5/50
Version 2022
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Informatik 120 LP 1.
Version 2013

Master

1. oder 3.

Wahlpflichtmodul | Fachnote

5/120

Informatik 120 LP 1.
Version 2016

Master

1. oder 3.

Wahlpflichtmodul | Fachnote

5/120

Informatik 120 LP 1. 2.
Version 2023

Master*

Wahl pflichtmodul

Fachnote

5/120

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich

Teilnahmevor aussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen

Studentische Arbeitszeit in
Stunden

Semester

Vorlesung

30

Sommersemester

Selbststudium

30

Sommersemester

Ubung

30

Sommersemester

Selbststudium, Studienleistung

30

Sommersemester

O|IOIN|O|IN

Prufungsvorbereitung und Prifung

30

Sommersemester

Studienleistungen:

- Losungen von Ubungsaufgaben im Umfang von 0.5 LP

M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
mindl. Priifung oder mindl. Priifung oder mindl. Prifung oder 100 %
Klausur oder Klausur oder Klausur oder
Open-Book-Priifung Open-Book-Priifung Open-Book-Priifung

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

in den ersten 3 Wochen der vorlesungsfreien Zeit des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: friihestens 5 Waochen bis spétestens 6 Monate nach dem 1. Termin

2.Wiederholungstermin: wie 1. Termin im néachsten Turnus, in welchem die Priifung angeboten wird
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Grundlagen molekularbiologischer M ethoden in der

Pflanzener ndhrung

|dentifikationsnummer :

AGE.04268.05

Lernziee:

- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- grundlegende molekularbiologische Methoden(z.B. PCR, Klonierung, Transformation) in der
modernen Pflanzenerndhrungsforschung nachzuvollziehen

- heterologe Expressionssysteme fir pflanzliche Gene zu bewerten
- Reporterproteine (z.B. GFP, Aequorin)zu begreifen
- die Generierung und die genotypische und phanotypische Charakterisierung von Mutanten zu

beschreiben

- dietheoretisch erlernten Methoden im Labor anzuwenden und zu bewerten

Inhalte:

- Identifikation von Transportproteinen mittels Sequenzhomologie und

Komplementation
- Lokalisation von Transportproteinen in lebenden Zellen
- Aufklarung der Funktion von Transportproteinen mittels heterologer Expression in Hefe
- Analyse der Rolle von Transportproteinen mittels Reverse Genetics
- Arabidopsis thaliana als Model I pflanze

Verantwortlichkeiten (Stand 17.07.2023):

funktioneller

Fakultat Institut Verantwortliche/r
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Edgar Peiter, Dr. Franziska
I Erndhrungswissenschaften Daamen
Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.05.2024):
Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Agrarwissenschaften 180 (4. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1. Version 2006
Bachelor Agrarwissenschaften 180 (4. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1.Version 2011
Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 4. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1. Version 2013
Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 4. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1. Version 2015
Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 4. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1.Version 2018
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version2011
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023
Bachelor* Agrarwissenschaften 180 4. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1. Version 2024
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:
keine
Wiinschenswert:

“Pflanzenerndhrung und Phytomedizin®, “"Mineralstofferndhrung der Nutzpflanzen®

Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Ubung 4 60 Sommersemester
Selbststudium 0 90 Sommersemester
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Antell an Modulnote

Klausur o. elektr. Klausur
0. Klausur o. elektr.
Klausur im
Antw.-Wahl-Verf. oder
Hausarbeit oder miindliche
Prifung

Klausur oder Hausarbeit
oder mindliche Priifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit
oder mindliche Priifung
oder elektronische Klausur

100 %

Terminefur die Modulleistung:
wéhrend des laufenden Semesters
1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

1.Termin:

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr

Hinweise:

Die Teilnahme an den Ubungen und die Anfertigung von Protokollen ist Pflicht.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Humanbiologie

|dentifikationsnummer :
PAP.02260.02

Lernziee:
- Erwerb von Kenntnissen Uber Zellbiologie, Z€ellteilung und Zelltod,

- Verstandnis Uber Grundlagen der Humangenetik,
- Erwerb von Kenntnissen in der Mikrobiologie sowie zu 6kologischen Systemen,

- Anwendung des erlernten Grundlagenwissens auf medizinische, humanbiologische und
spezifisch ernghrungswissenschaftliche Fragestellungen,

Inhalte:
- Zellbegriff und zelluldre Strukturelemente, Plasmamembran, Zytoplasma, Zytosol,
Ribosomen, Membranumschl ossene Zellorganellen, Proteasomen, Zytoskel ett,
Mitose, Meiose, Z€lltod, Zellkommunikation und Signaltransduktion

- Organisation und Funktion eukaryotischer Gene, Replikation, Transkription,
Trandation, Mutationen, Mendel sche Gesetze

- Aufbau und Funktion des Genoms des Menschen, Formal e Genetik,
Populationsgenetik, Chromosomen des Menschen und deren Verénderungen,
Geschlechtsdetermination und -differenzierung, Oogenese, Spermatogenese,
Gendiagnostik, genetische Ursachen von Krebs, Epigenetik, Aufgaben und Ziele der
genetischen Familienberatung

- Grundformen von Bakterien, Aufbau der Prozyte, Wachstum der Bakterien,
Bakteriengenetik, Pilze, Viren, Prionen, ausgewdahite Themen der Okologie mit
Bezug zur Mikrobiologie

Verantwortlichkeiten (Stand 17.07.2023):

Fakultat Institut Verantwortlichelr
Medizinische Fakultéat - Molekulare Medizin Prof. Tony Gutschner
M edizinische Fakultét

Studienprogrammver wendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180 LP 1. Version 2007

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Tellnahmevor aussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Wiinschenswert:
keine
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 3 45 Wintersemester
Selbststudium 0 70 Wintersemester
Prufungsvorbereitung 0 35 Wintersemester
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur Klausur 100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin: am Ende des laufenden Wintersemester

1.Wiederholungstermin: bis spétestens 4 Wochen nach dem 1. Termin

2.Wiederholungstermin: bis spdtestens zum Ende der Vorlesungszeit des folgenden

Sommersemesters

Hinweise:
Angebotsturnus:. einjahrig, jedes Wintersemester
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Humaner nahrung (Erndhrungswissenschaften 180 PO 23)

|dentifikationsnummer :
AGE.08258.01

Lernziee:

Eswird ein grundlegendes Wissen tber Nahrstoffbedarf, Nahrwertrichtlinien und verschiedene
Ernahrungserhebungsmethoden erworben.

Die Studierenden sollen Fahigkeiten erwerben, mit den Referenzwerten fir die
Nahrstoffzufuhr  in  der Praxis umzugehen und Methoden zur Erfassung des
Erndhrungszustandes anzuwenden.

Die Studierenden sollen befahigt sein, Ernahrungserhebungsprotokolle zu gestalten,
auszuwerten und zu interpretieren.

Es sollen grundlegende Kenntnisse zum Nahrstoffbedarf und zur Sicherheit von
Erndhrungsfaktoren in der prénatalen Lebensphase sowie zur Erndhrung von Sauglingen,
Kindern, Erwachsenen, dlteren Menschen sowie Schwangeren und Stillenden vorhanden sein.
Die Besonderheiten hinsichtlich des Nahrstoffbedarfes von Sportlern sollen verstanden sein.
Es sollen Kenntnisse Uber Nahrstoffe in Lebensmitteln vorliegen.

Die Studierenden sollen den Nahrstoffbedarf verschiedener Bevdlkerungsgruppen einschétzen

konnen und Kompetenzen im Bereich der Erndhrungsberatung und Offentlichkeitsarbeit
entwickeln.

Inhalte:

Methoden zur Ermittlung des Nahrstoffbedarfs

Empfehlungen, Schétzwerte und Richtwerte zur Néhrstoffaufnahme
Umsetzung der Referenzwerte in der Praxis

Arten von Ernghrungserhebungsmethoden sowie deren Vor- und Nachteile

Anthropometrische, instrumentelle und Kklinische Methoden zur Erfassung des
Erndhrungszustandes

Ubungen mit selbstandiger Ausarbeitung von  verschiedenen  Konzepten  der
Erndhrungserhebung

Auswertung von Ernahrungsprotokollen sowie Interpretation der Daten

Allgemeine Richtlinien fiir eine gesunde Erndhrung Erwachsener

Nahrstoffe/L ebensmittelinhaltsstoffe und ihre Bedeutung in der Humanerndhrung
Erndhrung der Schwangeren sowie pranatale Nahrstoffversorgung

Sauglings- und Kinderernghrung

Erndhrung von Senioren

Erndhrung des Sportlers

Bedeutung besonderer Nahrstoffe in den Lebensphasen des Menschen

Praktiken der Erndhrungsberatung sowie Simulation von Ernghrungsberatungssituationen

Verantwortlichkeiten (Stand 18.07.2023):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Gabriele Stangl

Erndhrungswissenschaften
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 15.07.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. bis 2. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version 2023
Master Psychologie120LP 1. |1 Wahlpflichtmodul | Fachnote 10/103
Version 2022
Master Sport und Ernghrung 120 | 1. Pflichtmodul Fachnote 10/90
LP 1. Version 2024
Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
2 Semester
Angebotsturnus:
jedes Studienjahr beginnend im Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:
300 Stunden
L eistungspunkte:
10LP
Sprache:
Deutsch
M odulbestandteile:
Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 2 30 Wintersemester
Selbststudium 0 20 Wintersemester
Vorlesung 2 30 Sommersemester
Ubung 1 15 Sommersemester
Seminar 1 15 Sommersemester
Selbststudium 0 50 Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 70 Sommersemester
Studienleistungen:
- keine
M odulvorleistungen:
- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur Klausur 100 %
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Terminefur die Modulleistung:
1.Termin: am Ende des laufenden Sommersemesters
1.Wiederholungstermin: zu Beginn des folgenden Semesters
2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung im darauffolgenden Studienjahr

Hinweise:
Obligatorische Teilnahme an den Ubungen und am Seminar.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Lebensmittelchemie

|dentifikationsnummer :

CHE.02242.03
Lernziee:

- Grundlegendes Verstandnis der Lebensmittelinhaltsstoffe auf molekularer Ebene

- Anwendung der Eigenschaften von L ebensmittelinhaltsstoffen auf die Herstellung
und den Umgang mit L ebensmitteln

- Versténdnis zur Herstellung und zur Zusammensetzung von Lebensmitteln

- Umgang mit rechtlichen Definitionen im Bereich biofunktioneller und gentechnisch
verénderter Lebensmittel oder Lebensmittelinhaltsstoffe

Inhalte:

- Chemie, Biochemie und Analytik der Fette
- Chemie, Biochemie und Analytik der Kohlenhydrate
- Chemie, Biochemie und Analytik der Aminosduren, Peptide und Proteine

- Ausgesuchte Beispiele fettreicher, kohlenhydratreicher und eiweif3reicher
L ebensmittel

- Ausgesuchte Beispiel e lebensmitteltechnol ogischer Prozesse

- Veranderung der Inhatstoffe beim Herstellen, Verarbeiten und Lagern von
L ebensmitteln

- Chancen und Risiken neuartiger und gentechnisch veranderter L ebensmittel

Verantwortlichkeiten (Stand 19.07.2017):

Fakultat

I nstitut

Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultét | Chemie

Il - Chemie, Physik und

Mathematik

Prof. Dr. Marcus Glomb

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester M odulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. bis 5. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180 LP 1. Version 2007

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. bis 6. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. bis 6. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version 2023

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:

Modul/e:

- Allgemeine, Anorganische und Organische Chemieim Nebenfach (AllgC-OC-N I1)
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Zusatzangaben:

Modul E 01 "Chemie’

Wiinschenswert:

keine
Dauer:
2 Semester

Angebotsturnus:

jedes Studienjahr beginnend im Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:

300 Stunden

L eistungspunkte:
10LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 6 20 Winter- und
Sommersemester
Ubungsarbeiten 0 50 Wintersemester
Selbststudium 0 80 Winter- und
Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 80 Sommersemester
Studienleistungen:
- keine
M odulvorleistungen:
- keine
M odulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur Klausur 100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Sommersemesters

1.Wiederholungstermin: bis spétestens 2 Monate nach Beginn der Vorlesungszeit des folgenden

Semesters

2.Wiederholungstermin: nach Modulwiederholung am Ende der Vorlesungszeit des folgenden

Sommersemesters
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Lebensmittelhygiene und -mikrobiologie

|dentifikationsnummer :
AGE.04947.05

Lernziee:
- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- Kenntnisse der Lebensmittel hygiene, insbesondere von tierischen Lebensmitteln anwenden zu
konnen

- Wissen Uber die Bedeutung parasitérer, bakterieller und viraler Erreger mit dem Schwerpunkt
Zoonose-Erreger anwenden zu kénnen

- mogliche K ontaminationswege und Ausbreitungsbedingungen zu verstehen
- gesetzliche Regelungen zur Lebensmittel hygiene einordnen zu kénnen

Inhalte:
- Grundlagen der Lebensmittelhygiene,
- gesetzlicher Hintergriinde zur L ebensmittelhygiene
- lebensmittel hygienisch bedeutsame Mikroorganismen (Salmonellen, Bacillus cereus,...)

Maoglichkeiten der Reduktion von Mikroorganismen in Lebensmitteln (Konservierungsmittel,
physikalische und biologische Methoden)

Ausbreitungsfaktoren im Lebensmittel

Tierische Lebensmittel mit speziellen Risiken: Fleisch, Fisch, Eier, Milch
HACCP-Konzept, GLP, Qualitatsmanagement

mikrobielle Produktion von Lebensmitteln

Verantwortlichkeiten (Stand 27.07.2022):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Wim Wétjen
I Erndhrungswissenschaften

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 5. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Master International Area Studies | 1. oder 3. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120LP 1.Version 2011

Master* International Area Studies | 1. oder 3. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120 LP 1. Version 2015

Master International Area Studies | 1. oder 3. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120LP 1.Version 2019

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:
keine
W inschenswert:
keine
Dauer
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Wintersemester
Seminar 1 15 Wintersemester
Ubungsarbeiten 0 25 Wintersemester
Selbststudium 0 45 Wintersemester
Prufungsvorbereitung 0 35 Wintersemester
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur oder elektronische | Klausur oder mindliche Klausur oder mindliche 100 %
Klausur Prifung oder elektronische | Priifung oder elektronische

Klausur Klausur

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauffolgenden Studienjahr

Hinweise:

Die Bearbeitung von Ubungsaufgaben im Seminar ist verpflichtend.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Lebensmittelkunde

|denti
AG

Lernz

Inhalt

fikationsnummer:

E.08264.01

iee:

Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:
Kenntnisse Uber die wichtigsten L ebensmittelgruppen anzuwenden

Grundlegende Kenntnisse Uber die Inhaltsstoffe, Qualitétsanforderungen, -merkmale und
-kriterien von Nahrungsrohstoffen anwenden zu kdnnen

Prozesse der Erstverarbeitung pflanzlicher und tierischer Produkte zur Gewinnung der
Nahrungsmittel zu verstehen

L ebensmitteln anhand ihrer Qualitétsmerkmale und Inhaltsstoffe zu beurteilen

e
Zusammensetzung,  erndhrungsphysiologische  Bedeutung und  Qualitétsmerkmale
ausgewahlter Lebensmittel

Lebensmittel pflanzlicher Herkunft (Getreide, Hulsenfriichte, Obst, Gemtse, Speisedl,
Gewdrze...),

ausgewdhlte Lebensmittel tierischer Herkunft (Milch und -produkte)
Getranke und Genussmittel (Kaffee, Tee, Kakao, Wein, Bier)

Inhaltsstoffe und deren physiologische Bedeutung von Lebensmitteln mit speziellen
Eigenschaften

Verarbeitung von Lebensmitteln sowie deren Auswirkung auf die Qualitat
Produktions- und Verbrauchszahlen

Verantwortlichkeiten (Stand 18.07.2023):
Fakultat Institut Verantwortlichelr
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Dr. Corinna Brandsch

Erndhrungswissenschaften

Studienpr ogrammver wendbar keit (Stand 18.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Ernahrungswissenschaften | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/160

180LP 1.Version 2023

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:
keine

Wi

nschenswert:

keine

Dauer

1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Wintersemester
Seminar 1 15 Wintersemester
Laboriibung 1 15 Wintersemester
Selbststudium 0 60 Wintersemester
Prufungsvorbereitung 0 30 Wintersemester
Studienleistungen:

- Referat
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur Klausur oder miindliche 100 %

Prifung

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr

Hinweise:

Die Teilnahme an den Laborlbungen ist verpflichtend.
Im Rahmen des Seminars ist von jedem Studierenden ein Referat zu halten.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Lebensmittelrecht und Qualitatsmanagement

|dentifikationsnummer :
AGE.08265.01

Lernziee:

Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:
Kenntnisse auf dem Gebiet des européischen und nationalen L ebensmittelrechts anzuwenden

sich einen Uberblick tber die Entwicklung und Systematik der Rechtsmaterie zum speziellen
L ebensmittelrecht zu verschaffen

die unmittelbar mit dem Lebensmittelrecht zusammenhangenden Lebensmittel-VO und
Verwaltungsvorschriften zu interpretieren

Kenntnisse Uber die produktibergreifenden und produktspezifischen lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen, einschliefdich des Futtermittel- und Rickstandsrechts anzuwenden

Inhalte:

(0]

Inhalt Teil | (LMR):
Gegenstand und Grundbegriffe des Rechts, Rechtssystematik
Stellung des L ebensmittelrechts, Grundsétze des Verwaltungsrechts

Internationale, supranationale und nationale Institutionen bzw. Behodrden im
L ebensmittelhandel und in der Lebensmittel Gberwachung

Allgemeines européisches Lebensmittelrecht, einschl. EG-Basis-VO zur Lebensmittel- und
Futtermittelsicherheit, Risikoanalyse im Lebensmittelrecht sowie Informationssysteme zur
L ebensmittel- und Futtermittelsicherheit

Allgemeines nationales L ebensmittelrecht, einschl. Produkthaftung, Eigenkontrollsysteme und
verwandte Rechtsgebiete der Lebensmittel- und Futtermittelsicherheit sowie des
Verbraucherschutzes

L ebensmittel- und Futtermittel gesetzbuch
Inhalt Teil II (LMR I1):
Qualitdtsmanagement, Hygieneverordnungen, EG-Hygienepaket, HA CCP-K onzept

Oko-Verordnung, Novel-Food-Verordnung, Verordnungen zu gentechnisch veranderten
L ebensmitteln und zu bestrahlten L ebensmitteln

K ennzeichnungsrecht, Rindfleischetikettierung, Kennzeichnungsverfahren
Zusatzstoffrecht, Rickstandsrecht

L ebensmittel fir besondere Erndhrungsformen, Health-Claims-VO
Fleischhygiene, Geflligel fleischhygiene, Milchhygiene

Spezifisches Lebensmittelrecht fir tierischer Produkte (Fleischerzeugnisse, Wurstwaren,
Eiprodukte, Milchprodukte / Kase, Aquakulturen, Weich-, Schalen-, Krebstiere)

Spezielles Lebensmittelrecht fir pflanzlicher Produkte (Backwaren, Speiseeis, SulRwaren,
Honig, Obst/Gemuse, Grundnahrungsmittel), fir Getranke und Trinkwasser

Verantwortlichkeiten (Stand 18.07.2023):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Roland Korber

Ernahrungswissenschaften
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. bis 6. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023
Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Wiinschenswert:
keine
Dauer:
2 Semester
Angebotsturnus:
jedes Studienjahr beginnend im Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden
L eistungspunkte:
5LP
Sprache:
Deutsch
Modulbestandteile:
Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung LMR I mit Ubungen 2 30 Wintersemester
Vorlesung LMR I mit Ubungen 3 45 Sommersemester
Konsultation 0 5 Sommersemester
Selbststudium 0 30 Winter- und
Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 40 Sommersemester
Studienleistungen:
- keine
Modulvorleistungen:
- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur Klausur Klausur oder mindliche 100 %

Prifung

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Sommersemesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modulpriifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Hinweise:

Die Teilnahme an den Ubungen ist verpflichtend.
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Modul: Lebensmitteltechnologiel

|dentifikationsnummer :

CHE.07717.01

Lernziee:

Die Lehrveranstaltung soll Studierende in die Lage versetzen:

- bei der Lebensmittelherstellung verwendete mechanische, thermische oder biotechnol ogische
Grundoperationen zu erklaren

- zur Haltbarmachung von L ebensmitteln geeignete Methoden zu erlautern und auszuwahlen

- die

Herstellung verschiedener  Lebensmittel

Verfahrensabl aufe zu beschreiben

- die

Zusammenhange

zwischen der

L ebensmittel eigenschaften einzuschétzen

Inhalte:

L ebensmittel verarbeitung

- Definition und Aufgaben der Lebensmitteltechnologie
- Mdoglichkeiten zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
- Obst & Gemise: Lagerung, Verarbeitung & Haltbarmachung
- Saft & Wein
- Verarbeitung von Getreide zu Getreideerzeugnissen
- Getreideprodukte: Teigwaren, Backwaren, Bier

Verantwortlichkeiten (Stand 03.05.2022):

benttigten  Gerétschaften

und

und den

Fakultat

I nstitut

Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Chemie

Il - Chemie, Physik und

Mathematik

Prof. Dr. Daniel Wefers

Studienprogrammverwendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Staatspriifung Lebensmittelchemie 1. |6. Pflichtmodul Fachnote 0/70
Version 2023

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 6. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160

180LP 1.Version 2023

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:

keine

W iinschenswert:

keine
Dauer:

1 Semester
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Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 2 30 Sommersemester
Selbststudium 0 90 Sommersemester
Prufungsvvorbereitung 0 30 Sommersemester
Studienleistungen:

- keine
Modulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Antell an Modulnote
mindl. Priifung oder mindl. Priifung oder mindl. Priifung oder 100 %
Klausur Klausur Klausur

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin: am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des nachfolgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: nach Wiederholung des gesamten Moduls
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Marketingund Markteder Ernahrungswirtschaft

|dentifikationsnummer :
AGE.04177.05

Lernziee:

- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- die theoretischen Grundlagen und Konzepte des Marketings (Tausch, Markt, Nutzen,
Transaktionskosten, Monopole, Innovationsgewinne) Ubersichtlich zu beschreiben und zu
erkléren

die strategischen und operativen Handlungsoptionen des Marketings zu klassifizieren und ihre
kontextabhangige Ausgestaltung klar darzulegen (Wertschdpfungsketten, B2B, B2C, Supply
Chain Management)

die Besonderheiten des Marketings in der Landwirtschaft und im Agribusiness (vertikale und
horizontale Marketingkooperationen) und insbesondere die Bedeutung und Ausgestaltung der
landwirtschaftlichen Direktvermarktung Ubersichtlich darzustellen

Okonomische Konzepte fir die Analyse von Lebensmittelrisiken darzustellen, sowie die
Herangehensweise und das Instrumentarium der Marketingforschung systematisch zu
beschreiben und eigenstédnig kleine Marketingforschungsstudien auszuarbeiten

- die Ursachen fur internationalen Handel zu verstehen und zu erklaren
selbsténdig die Wirkung von tarifaren Handel shemmnissen zu analysieren

- verschiedene Marktstrukturen zu erkennen

- bei verschiedenen Marktstrukturen das Marktergebnis abzuleiten

- die Anderung von Wohlfahrtseffekten zu beurteilen und zu bestimmen

Inhalte:

- Theoretischer Hintergrund des Marketing (Wettbewerbstheorien, Transaktionskostentheorie,
Industriedkonomik)

Marketingentscheidungen als unternehmerische Wahlhandlung: Strategische Entscheidungen
(Geschéftsfeldwahl, Wettbewerbsstrategie, Koordinationsform) und operative Entscheidungen
(Produkt-, Prei-,Kommunikations-, Distributionspolitik)

Business-to-Consumer-Marketing / Business-to-Business-Marketing
Direkt-Marketing und Direktvermarktung landwirtschaftlicher Erzeuger
Marketingkooperationen (Supply Chain Management und Erzeugergemeinschaften)
Herkunftszeichen und Gltesiegel in der Erndhrungswirtschaft

Praktische Marketingbeispiele

Qualitdtsmanagement und L ebensmittelsicherheit

Uberblick tber die Mérkte der Agrar- und Erndhrungswirtschaft

Erklarung der Wirkungszusammenhange von Marktentwicklungen im Bereich der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft

Determinanten fUr international e Wettbewerbsfahigkeit

Preisbildung auf landwirtschaftlichen Faktormérkten

Preishildung auf landwirtschaftlichen Produktméarkten

Abhéngigkeiten zwischen Marktstruktur, Marktverhalten und Marktergebnis
Preishildung bei unvollsténdigem Wettbewerb

Verantwortlichkeiten (Stand 28.07.2021):

Fakultat

I nstitut

Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultét
11

Agrar- und
Ernéhrungswissenschaften

Prof. Dr. Norbert Hirschauer, Dr. Jorg
Gersonde
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Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180 LP 1. Version 2007

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
W inschenswert:
Okonomische Grundlagen (Kosten-Leistungsrechnung, Investitionsrechnung, Nachfrage- und
Angebotstheorie)

Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 4 60 Sommersemester
Ubungen 2 30 Sommersemester
Sel bststudium und Prifungsvorbereitung 0 60 Sommersemester
Studienleistungen:

- keine
Modulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote

Klausur oder Hausarbeit Klausur oder Hausarbeit Klausur oder Hausarbeit 100 %
oder mindliche Priifung oder mindliche Priifung oder mindliche Priifung
oder elektronische Klausur | oder elektronische Klausur | oder elektronische Klausur
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Terminefur die Modulleistung:
1.Termin: wahrend des laufenden Semesters
1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters
2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Modul: Mathematik und Biometriel

|dentifikationsnummer :
AGE.02248.07

Lernziee:

Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

Erweiterung der Differentialrechnung auf Funktionen mehrerer Veranderlicher zur Lésung von
Extremwertaufgaben in den Erndhrungswissenschaften

Grundlegende Kenntnisse zur Matrizenrechnung und Anwendung der linearen Optimiertung
bei der Zusammenstellung von Diéten/Rationen

Grundlegende Kenntnisse zur Kombinatorik und Wahrscheinlichkeitsrechnung
Kenntnisse der beschreibenden Statistik

Kenntisse zu statistischen Schlussweisen - Kenntnisse zur Beschreibung stochastischer
Zusammenhange

Inhalte:

Mathematik

Einfuhrung in die Analysis

Funktionsbegriff Differentialrechnung fir Funktionen einer und mehrerer Veranderlicher

M atrizenrechnung

Elementare Operationen Lineare Gleichungssysteme Notationen Indizes Lineare Optimierung
Biometrie

Haufigkeitsanalyse Absolute und relative Haufigkeiten Summenhaufigkeiten, Klassenbildung
Statistische Mal3zahlen

Mal3zahlen der Lage Mal3zahlen der Variabilitét Malizahlen der Form

Zufallsverteilungen

Zufallsvariable und deren Verteilung Binomialverteilung , Normalverteilung, t-, F-,
X2-Verteilung

Statistische Schlussweisen
Konfidenzintervalle fir m, s, p Testsfur m, s, p (Ein-, Zwei-, Mehrstichprobenproblem)
Beschreibung linearer stochastischer Zusammenhange (Zweimerkmal sproblem)

Metrische Merkmale - Regression und Korrelation (Produkt-Moment) Kategoriale Merkmale -
Kontingenztafelanalyse

Verantwortlichkeiten (Stand 28.07.2021):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Dr. Monika Wensch-Dorendorf

Ernéhrungswissenschaften

Studienpr ogrammver wendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 4. Pflichtmodul Fachnote 5/160

180LP 1. Version 2007

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160

180LP 1.Version2011

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/160

180LP 1.Version 2023
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Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:
keine
W inschenswert:
keine
Dauer
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Sommersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 3 45 Sommersemester
Seminar 1 15 Sommersemester
Ubungsarbeiten 0 20 Sommersemester
Selbststudium 0 40 Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 30 Sommersemester
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote

Klausur oder Hausarbeit
oder mindliche Priifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit
oder mindliche Priifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit
oder mindliche Priifung
oder elektronische Klausur

100 %

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

wahrend des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modulpriifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr

Hinweise:

Angebotsturnus: einjéhrig, jedes Sommersemester
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Okonomik des Aagrar- und Ernahrungssektors

|dentifikationsnummer :
AGE.00195.08

Lernziele:
- wichtige Sachverhalte und 6konomische Zusammenhadnge im Agrar- und Erndhrungssektor
und in den Unternehmen der Agrar- und Erndhrungswirtschaft zu verstehen,

Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- grundlegende Konzepte der Volkswirtschaftslehre zu kennen,

- theoretische LoOsungsansétze typischer betriebswirtschaftlicher Probleme auf praktische
Fragestellungen zu Ubertragen und anzuwenden,

- wirtschaftstheoretische Grundlagen auf Fragestellungen aus dem Agrar- und Ernahrungssektor
anwenden zu kénnen,

- auf dem Gebiet der Betriebswirtschaftslehre die grundsétzlichen Probleme zu identifizieren, zu
analysieren und zu bearbeiten.

Inhalte:
- Management und Ziele einzelwirtschaftlicher Systeme

Beschaffung, Produktion, Absatz, Finanzen, Investitionen und Persona as Funktionen in
Einzelwirtschaften

Steuerungsinstrumente  (Einnahmen-Ausgabenrechnung, Kosten- und Leistungsrechnung,
Gewinn- und Verlustrechnung, Bilanz)

Analyse und Rentabilitét, Liquiditdt und Stabilitét in Unternehmen

Okonomisches Grundproblem der Aktuere am Beispiel des Agrar- und Ernahrungssektors
Koordination einzelwirtschaftlicher Entscheidungen in einer Marktwirtschaft
Internationaler Glteraustausch

Grundlagen der Wirtschaftspolitik

Verantwortlichkeiten (Stand 02.07.2024):

Fakultat Institut Verantwortliche/r
Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Prof. Dr. Thomas Herzfeld, Prof. Dr.
Il Erndhrungswissenschaften Jan-Henning Feil

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 16.05.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester M odulnote an
Abschlussnote

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version 2006

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2007

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1.Version2011

Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version 2013

Bachelor Volkswirtschaftslehre 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
(Economics) 180LP 1.
Version 2016
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Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version 2015
Bachelor Agrarwissenschaften 180 | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version 2018
Bachelor Volkswirtschaftslehre 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/165
(Economics) 180LP 1.
Version 2020
Bachelor Management natlrlicher |5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2021
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 1. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2023
Bachelor* Volkswirtschaftslehre 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/165
(Economics) 180 LP
Anderungsordnung
Bachelor* Agrarwissenschaften 180 |1. Pflichtmodul Fachnote 5/170
LP 1. Version2024
Master International Area Studies | 1. oder 3. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120LP 1.Version 2019
Master* International Area Studies | 1. oder 3. | Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/120
120LP 1. Version 2015
* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich
Teilnahmevor aussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester
Angebotsturnus:
jedes Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden
L eistungspunkte:
5LP
Sprache:
Deutsch
M odulbestandteile:
Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 4 60 Wintersemester
Selbststudium 0 60 Wintersemester
Prifungsvorbereitung 0 30 Wintersemester
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Studienleistungen:
- keine

M odulvorleistungen:
- keine

Modulleistung:

Modulleistung

1. Wiederholung

2. Wiederholung

Anteil an M odulnote

Klausur oder Hausarbeit
oder mundliche Prifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit Klausur oder Hausarbeit
oder mindliche Priifung oder mindliche Priifung
oder elektronische Klausur | oder elektronische Klausur

100 %

Terminefur die Modulleistung:
Ende des laufenden Semesters
1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

1.Termin:

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Modul: Pathophysiologie und Pathogenese er ndhr ungsabhanagiqger

Krankheiten

|dentifikationsnummer :

AGE.04174.07

Lernziee:

- Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden:
- Uber ein umfangreiches Wissen zu allgemeinen Veranderungen von Zellen und Geweben
durch exogene
Noxen und Stoffwechsel stérungen verfiigen
- fahig sind, die Pathophysiol ogie ernghrungsabhangige Erkrankungen auf zellulérer
und histologischer Ebene zu verstehen
- Uiber Kenntnisse zur Atiologie, Pathogenese und Prognose von ernahrungsabhiangigen
Krankheiten verfligen

- fahig sind, eine Risikobewertung von Fehlerndhrung fur die Entstehung von Krebs und
Erkrankungen des Herz-Kreislauf-Systems,
Gastrointestinaltrakts vornehmen kdnnen

- die Interaktionen von genetischer Prédisposition und Ernghrung kennen

Inhalte:

des endokrinen Stoffwechsels und des

- Allgemeine Grundlagen zur Pathophysiologie und Histopathol ogie (Anpassungs-
reaktionen, Entziindung, Zell- und Gewebeschaden durch exogene Noxen)

- Atiologie und Pathogenese von Krankheiten des Herz-Kreislaufsystems
(Atherosklerose, Hypertonie, Herzrhythmusstérungen, Thrombose, Embolie,
Herzinfarkt, Schlaganfall)

- Atiologie und Pathogenese ernahrungsrelevanter endokriner Erkrankungen
(Glucosetoleranzstorung, Diabetes mellitus,
Adipositas, Schilddrisenerkrankungen)

- Atiologie und Pathogenese von Erkrankungen des Gastrointestinaltraktes
(Refluxtsophagitis, Gastritiden, chronisch-entziindliche Darmerkrankungen,
glutensensitive Enteropathie, Obstipation und Diarrhoe, Malassimilations-syndrome,
M al absorptionssyndrome, Tumoren)

- Pathophysiologie der Entziindung

Verantwortlichkeiten (Stand 10.07.2024):

metabolisches Syndrom, Dysdlipidamien,

Fakultat

I nstitut

Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und

Erndhrungswissenschaften

Prof. Gabriele Stangl

Studienprogrammverwendbar keit (Stand 15.07.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester M odulnote an
Abschlussnote

Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. bis 6. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1. Version 2007

Bachelor Psychologie180LP 1. |3.bis5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/147
Version 2006

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 5. bis 6. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011

Bachelor Psychologie180LP 1. |5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/146

Version 2021
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Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 5. Pflichtmodul Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023
Master Sport und Erndhrung 120 | 1. bis2. Pflichtmodul Fachnote 5/90
LP 1. Version 2007
Master Psychologie120 LP 1. |1.bis3. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/103
Version 2009
Master Sport und Ernghrung 120 | 2. Pflichtmodul Fachnote 5/90
LP 1. Version2017
Master Psychologie120LP 1. |1 Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/103
Version 2022
Master Sport und Ernghrung 120 | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/90
LP 1. Version 2024
Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
Dauer:
1 Semester
Angebotsturnus:
jedes Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden
L eistungspunkte:
5LP
Sprache:
Deutsch
M odulbestandteile:
Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 3 45 Wintersemester
Selbststudium 0 55 Wintersemester
Ubungsarbeiten 0 10 Wintersemester
Prufungsvorbereitung 0 40 Wintersemester
Studienleistungen:
- keine
Modulvorleistungen:
- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur oder elektronische | Klausur oder elektronische | Klausur oder elektronische |100 %
Klausur Klausur oder miindliche Klausur oder miindliche
Prifung Prifung
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Terminefur die Modulleistung:
1.Termin: am Ende des laufenden Semesters
1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters
2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Modul: Physiologie fur Ernahrungswissenschaftler

|dentifikationsnummer :
PJB.04006.05

Lernzide:
theoretische Lernziele

Vertiefung grundlegender und Erwerb spezifischer Kenntnisse Uber die Funktion menschlicher
Zellen, Gewebe und Organe.

Inhalte:
- Physiologie der Zelle und des Muskels

- Physiologie von Herz und Kreislauf

- Physiologie vom Blut

- Physiologie der Atmung

- Physiologie Energiehaushalt

- Physiologie der Verdauung

- SAure-Basenhaushalt

- Physiologie der Niere

- Leistungsphysiologie und Thermoregulation

- Hormonfunktion

- Sinnesphysiologie: Geruch, Geschmack

- weitere Sinnesphysiologie (fakultativ)

- Zentral-nervose Funktionen: Schlafen/Wachen, Gedéchtnis (fakultativ)
- Grofhirn, Kleinhirn, Basalganglien (fakultativ)

Verantwortlichkeiten (Stand 23.01.2024):

Fakultat I nstitut Verantwortlichelr
Medizinische Fakultét - Physiologie Julius-Bernstein Prof. Grol3mann
Medizinische Fakultét

Studienprogrammverwendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester M odulnote an
Abschlussnote

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1. Version 2007

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1. Version 2011

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 3. bis 4. Pflichtmodul Fachnote 10/160
180LP 1.Version 2023

Teilnahmevor aussetzungen:

Obligatorisch:

ab.3.FS

Wiinschenswert:

Module:  "Chemie’, “Humanbiologie’, “Zellbiologie und  mikroskopische  Anatomie’,
“Experimentalphysik’
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Dauer:
2 Semester

Angebotsturnus:

jedes Studienjahr beginnend im Wintersemester
Studentischer Arbeitsaufwand:

300 Stunden

L eistungspunkte:
10LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Vorlesung 75 105 Winter- und
Sommersemester
Selbststudium 0 105 Winter- und
Sommersemester
Prufungsvorbereitung 0 20 Sommersemester
Studienleistungen:
- keine
Modulvorleistungen:
- keine
M odulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote

Prufung schriftlich oder
mundlich

Prifung schriftlich oder
mundlich

Prifung schriftlich oder
mundlich

100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin:

Ende Vorlesungszeit Sommersemester

1.Wiederholungstermin: Ende Vorlesungszeit Wintersemester

2.Wiederholungstermin: Ende Vorlesungszeit Sommersemester (entspricht 1. regulérem Termin)
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Qualitatsmanagement, Erndhrungs- und

L ebensmittelsicherheit in der Praxis

|dentifikationsnummer :
AGE.08451.01

Lernziee:

Es soll ein Verstandnis Uber die allgemeine Struktur des Lebensmittelrechts in der EU und in
Deutschland sowie Uber praxisnahe relevante Grundlagen vorliegen.

Es sollen Kenntnisse Uber mikrobiologische Grundlagen der Lebensmittel bzw. der
L ebensmittelindustrie erworben werden.

Die Studierenden sollen zwischen positiven und negativen Einfliissen von Mikroorganismen
auf Lebensmittel bzw. auf den Menschen unterscheiden konnen.

Die Studierenden erlangen ein grundlegendes Verstandnis Uber Lebensmittelhygiene,
L ebensmittelsicherheitsstandards und das HACCP-Konzept (Hazard Analysis and Ciritical
Control Points, Gefahrenanalyse und kritische Kontrollpunkte).

Die Studierenden sollen zwischen gesetzlich notwendigen Hygienestandards in der
L ebensmittelindustrie und redisierbaren und sinnvollen Mal3hahmen unterscheiden konnen.

Die Studierenden vertiefen ihr praxisbezogenes, kritisches Versténdnis fir rechtlich relevante
Vorschriften.

Die Studierenden kennen und wenden die grundlegenden Fachtermini sicher an und sind in der
Lage, Lebensmittelsicherheit, Lebensmittelqualitdt und Lebensmittelhygiene zu erkldren und
zu unterscheiden.

Sie kénnen grundlegende gesetzliche Anforderungen der Lebensmittelsicherheit benennen,
eigensténdig rechtsrelevante Regelungen und Richtlinien recherchieren und praxisbezogen
anwenden.

Die Studierenden sind beféhigt, die erworbenen Kenntnisse im Rahmen des
Quditdtsmanagements, der  Qualitétssicherung und  zur  Gewdhrleistung  der
L ebensmittelsicherheit einzusetzen.

Inhalte:

Allgemeine Struktur des Lebensmittelrechtsin der EU und in Deutschland
Praxisnahe Anwendung relevanter Grundlagen des L ebensmittelrechts
Grundlagen der Lebensmittelhygiene, HACCP

Mikrobiol ogische Grundlagen der Lebensmittel bzw. der Lebensmittelindustrie
L ebensmittelsicherheitsstandards in der Lebensmittelindustrie

L ebensmittel kennzei chnungspflicht

L ebensmittel authentizitét

Verantwortlichkeiten (Stand 10.07.2024):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Dr. Claudia Tscheulin

Ernéhrungswissenschaften

Studienprogrammverwendbar keit (Stand 10.07.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der

(Leistungspunkte) semester M odulnote an
Abschlussnote

Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160

180LP 1. Version 2023
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:
keine
W inschenswert:
keine
Dauer
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:

150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 1 15 Wintersemester

Seminar 1 15 Wintersemester

Selbststudium 0 50 Wintersemester

Prifungsvorbereitung 0 70 Wintersemester

Studienleistungen:

- keine
Modulvorleistungen:

- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Klausur o. elektronische Klausur o. elektronische Klausur o. elektronische 100 %
Klausur Klausur Klausur 0. mindliche

Prifung

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

am Ende des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: zu Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul prifung dieses Moduls im darauffolgenden Studienjahr
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Sozialwissenschaftliche Grundlagen

|dentifikationsnummer :
SPO.06378.02

Lernziele:
- Kompetenzen, sportpsychologische und sportsoziologische Theorien und Modelle zu verstehen
und auf sportbezogene Anwendungsfelder Ubertragen zu kdnnen

- Kompetenzen, sportpadagogische Theorien und didaktische Konzepte zu verstehen und auf
sportbezogene Anwendungsfelder Ubertragen zu kénnen

Inhalte:
- Gegenstand der Sportpsychologie, Sportsoziologie und Sportpadagogik
Kognition, Motivation und Emotion im Sport
Personlichkeit und Entwicklung
Soziologische Makro- und Mikrotheorien der Gegenwart
Sportsoziol ogische Anwendungsfelder
- Bildungstheoretische Grundlagen

- Didaktische Ansétze zum Lehren und Lernen in den Handlungsfel dern Bewegung, Spiel und
Sport

Verantwortlichkeiten (Stand 10.07.2020):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Philosophische Fakultét 11 - Sportwissenschaft Pro. Dr. Oliver Stoll
Philologien, Kommunikations-
und Musikwissenschaften

Studienpr ogrammver wendbar keit (Stand 17.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- |Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester M odulnote an
Abschlussnote
Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2011
Bachelor Ernéhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version 2023
Bachelor (2-Fach) | Sportwissenschaft 120 LP | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/80
1. Version 2017
Bachelor (2-Fach) | Sportwissenschaft 90 LP | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/60
1. Version 2017
Bachelor (2-Fach) | Sportwissenschaft 60 LP | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/40
1. Version 2017

Tellnahmevoraussetzungen:
Obligatorisch:
keine
Winschenswert:
keine
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:

Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden

Vorlesung 1 2 30 Wintersemester
Selbststudium: Vor- und Nachbereitung 0 15 Wintersemester
Vorlesung 2 2 30 Wintersemester
Selbststudium: Vor- und Nachbereitung 0 15 Wintersemester
Selbststudium: Vorbereitung der 0 60 Wintersemester
Modulleistung
Studienleistungen:

- keine
M odulvorleistungen:

- keine
M odulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
mundl. Prifung oder mundl. Prifung oder mundl. Prifung oder 100 %
Klausur Klausur Klausur

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin: wahrend bzw. nach Ablauf der Vorlesungszeit des Wintersemesters

1.Wiederholungstermin: bis spétestens Beginn des folgenden Sommersemesters
2.Wiederholungstermin: innerhalb eines Jahres
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Studienbegleitendes Praktikum (Er ndhr ungswissenschaften)

|dentifikationsnummer :
AGE.02253.05

Lernziele:
- Einblicke in Arbeits- und Wirtschaftsabldufe von Betrieben oder Einrichtungen des
Gesundheits- und Erndhrungswesens

- Im Rahmen des externen studienbegleitenden Praktikums wird erwartet, dass die Studierenden
berufsfeldspezifisches Wissen sowie Kompetenzen im aul3eruniversitdren Kontext erlangen.

- Darlber  hinaus wird erwartet, dass die Studierenden ihre theoretischen
ernahrungswissenschaftlichen Grundlagen um praktische Kenntnisse und Fahigkeiten
erweitern.

Inhalte:
achtwdchiges zusammenhdngendes Praktikum in einer der im Folgenden genannten
Einrichtungen
(Néheres  dazu regelt die  Praktikumsordnung des  Bachelorstudiengangs
Erndhrungswissenschaften):

Medizinische Einrichtungen (z.B. Krankenhéuser, Kur- und Reha-Kliniken)
Krankenkassen,

Behorden des Gesundheits- und V erbraucherschutzes,

Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung,

Einrichtungen im Bereich Offentlichkeitsarbeit,

Forschungsinstitute,

L ebensmittel-produzierende Betriebe,

Pharmazeutische Industrie

Verantwortlichkeiten (Stand 19.07.2023):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Dr. Matthias Hinz
Il Erndhrungswissenschaften

Studienprogrammver wendbarkeit (Stand 18.07.2023):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. Pflichtmodul keine
180LP 1. Version 2007 Benotung
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. Pflichtmodul keine
180LP 1. Version2011 Benotung
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 4. bis 5. Pflichtmodul keine
180LP 1.Version 2023 Benotung

Tellnahmevoraussetzungen:

Obligatorisch:
keine

Winschenswert:
keine
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Dauer:
8 Wochen

Angebotsturnus:
nicht festlegbar

Studentischer Arbeitsaufwand:
300 Stunden

L eistungspunkte:
10LP

Sprache:
keine Angabe

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen SWS Studentische Arbeitszeit in Semester
Stunden
Praktikum 0 280 Winter- und
Sommersemester
Abfassung des Praktikumsberichts 0 20 Winter- und
Sommersemester
Studienleistungen:
- keine
M odulvorleistungen:
- keine
Modulleistung:
Modulleistung 1. Wiederholung 2. Wiederholung Anteil an Modulnote
Praktikumsbericht Praktikumsbericht Praktikumsbericht 100 %

Terminefur die Modulleistung:

1.Termin: Der Praktikumsbericht muss spétestens 6 Wochen nach Abschluss des
Praktikums vorgel egt werden.

1.Wiederholungstermin: In Absprache mit dem Modulverantwortlichen

2.Wiederholungstermin: In Absprache mit dem Modulverantwortlichen

Hinweise:

Das Praktikum ist in der vorlesungsfreien Zeit zu absolvieren.

Siehe dazu die Praktikumsordnung.

Die Anerkennung erfolgt im Praktikantenamt des I nstituts fir Agrar- und Ernahrungswissenschaften.
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Modul: Umwelt- und Ressour cendkonomik

|dentifikationsnummer :
AGE.05813.03

Lernziee:
Nach dem Besuch des Moduls wird erwartet, dass die Studierenden in der Lage sind:

- Erkennen der Ursachen von Umweltproblemen aus neoklassischer Perspektive,

- Strukturiertes Gegenuiberstellen unterschiedlicher Ansdtze zur Internalisierung externer
Effekte,

- Systematisches Vergleichen der normativen Annahmen der neoklassischen Umweltokonomik
mit der 6kologischen 6konomik,

- Kiritisches Bewerten von umweltpolitischen Zielen,
- Selbstandiges Einschétzen der Eignung unterschiedlicher umweltpolitischer Instrumente,

- Eigenstandiges Ubertragen von umweltokonomischen Bewertungskonzepten auf aktuelle
Umweltfragen.

Inhalte:
- Wirtschaftstheoretische Grundlagen der Umweltdkonomik

Neoklassische Interpretation des Umweltproblems

Interpretation des Umweltproblems aus der Perspektive der 6kologischen Okonomik
Ziele der Umweltpolitik

Instrumente der Umweltpolitik

Diskussion aktueller umweltpolitischer Fragen aus ékonomischer Perspektive

Verantwortlichkeiten (Stand 02.07.2024):

Fakultat Institut Verantwortliche/r

Naturwissenschaftliche Fakultdt | Agrar- und Dr. Frauke Pirscher
I Erndhrungswissenschaften

Studienprogrammverwendbarkeit (Stand 16.05.2024):

Studiengang Studienprogramm Studien- | Modulart Benotung |Anteil der
(Leistungspunkte) semester Modulnote an
Abschlussnote
Bachelor Agrarwissenschaften 180 |5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1. Version2013
Bachelor Agrarwissenschaften 180 |5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1. Version 2015
Bachelor Management natlrlicher |5. Pflichtmodul Fachnote 5/160
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2015
Bachelor Agrarwissenschaften 180 |5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/170
LP 1.Version 2018
Bachelor Erndhrungswissenschaften | 5. Wahlpflichtmodul | Fachnote 5/160
180LP 1.Version2011
Bachelor Management naturlicher | 3. Pflichtmodul Fachnote 5/160
Ressourcen 180 LP 1.
Version 2018
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Bachelor Management natlrlicher
Ressourcen 180 LP 1.

Version 2021

3. Pflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor Erndhrungswissenschaften

180LP 1.Version 2023

5. Wahlpflichtmodul

Fachnote

5/160

Bachelor* Agrarwissenschaften 180

LP 1. Version 2024

5. Wahl pflichtmodul

Fachnote

5/170

* Angaben zum Studienprogramm sind noch nicht verbindlich

Teilnahmevor aussetzungen:

Obligatorisch:
keine
Winschenswert:

Okonomik des Agrar- und Erndhrungssektors, Einfiihrung in die Agrarpolitik und die Méarkte der Agrar-

und Erndhrungswirtschaft

Dauer:
1 Semester

Angebotsturnus:
jedes Wintersemester

Studentischer Arbeitsaufwand:
150 Stunden

L eistungspunkte:
5LP

Sprache:
Deutsch

M odulbestandteile:

Lehr- und Lernformen

SWS

Studentische Arbeitszeit in
Stunden

Semester

Vorlesung 4

60

Wintersemester

Selbststudium (einschl. 0
Prifungsvorbereitung)

90

Wintersemester

Studienleistungen:
- keine

M odulvorleistungen:
- keine

Modulleistung:

Modulleistung 1. Wiederholung

2. Wiederholung

Anteil an M odulnote

Klausur oder Hausarbeit
oder mundliche Priifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit
oder mundliche Priifung
oder elektronische Klausur

Klausur oder Hausarbeit
oder mundliche Priifung
oder elektronische Klausur

100 %

Terminefir die Modulleistung:

1.Termin:

wahrend des laufenden Semesters

1.Wiederholungstermin: Beginn des folgenden Semesters

2.Wiederholungstermin: zur Modul priifung dieses Moduls im darauf folgenden Studienjahr
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Modulhandbuch: Bachelor Ernghrungswissenschaften - 180 LP (FStPO: 1. Version 2023) vom 22.01.2025

Hinweise:

Pflichtmodul der Spezialisierungsrichtung Wirtschafts- und Sozialwissenschaften des Landbaus.
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